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ATTIVITA’ SYOLTA

I
101 Simposio

| 7 ottobre 1995 si & tenuto 1l 101
ISimposio presso I'Hotel “Villa Lutti”
di Campo Lomaso diretti dal Confratello
G. Boschin.

Un folto gruppo di Confratelli ha
partecipato sia alla fase “assembleare”
che ha preceduto il pranzo, sia alla
dott. Enzo

relazione tenuta dal

Mescalchin sul tema “Vendemmia ‘95

evoluzione della maturazione delle uve e

primi risultati alla raccolta” che si riporta

su un testo ridotto.

In sede assembleare il Gran Maestro ha

presentato ed illustrato ’opportunita di

integrare e modificare il vigente

regolamento con i seguenti punti.

a) viene data facoltd al Capitolo di
nominare Confratelli effettivi
benemeriti;

b) Delezione & valida se il candidato
ottiene il voto secondo le indicazioni
dell’art. 5 dello Statuto.

Ambedue le state

modifiche sono

approvate all’'unanimita.

(8]

o

Assemblea

I "assemblea ha trovato interessante
il tema illustrato del relatore E.
Mescalchin  che ha chiarito le

connessioni  esistenti tra condizioni
climatiche, la qualita e la quantita dei
vini riferiti al raccolto 1995 ma con

confronti dell’andamento dei

grafici
fenomeni dell’ultimo decennio.
E’ seguita una discussione vivace con

interventi di numerosi Confratelli.

I

Pranzo

I ’ambiente veramente signorile ed il

menu predisposto dal nostro
cerimoniere signora Maria Morelli,

hanno allietato la giornata autunnale
veramente magnifica anche da punto di
vista climatico e meteorologico.

Il Confratello Boschin ha brevemente
illustrato la storia della famiglia Lutti
come riportiamo in seguito, mentre il
Confratello N. Cavazzani ha sottolineato

i pregi dei vini serviti nel Simposio e



|’abbinamento con le varie pietanze, che
sono stati il Trento D.O.C. Letrari brut
riserva, il Trentino D.O.C. Nosiola della
Cantina Fanti G. di Pressano, la Schiava
Atesina della Cantina Pojer & Sandri di
Faedo, il Trentino D.O.C. Cabernet S.
Leonardo della Cantina Marchese
Guerrieri Gonzaga di S. Leonardo, il
Trentino D.0O.C. vino Santo e la grappa
della Cantina Poli Francesco di S.

Massenza.

v
Viaggio nelle Langhe

a Giovedi 14 a Domenica 17
Dsettembre si & svolto il viaggio
nelle Langhe piemontesi per una visita ai
Cavalieri del Tartufo e dei vini di Alba,
al quale ha partecipato un folto gruppo
di Confratelli con alcuni ospiti, che

illustriamo nella nota predisposta dal

Confratello Guido Lorenzi.

Vv
Visita alla Cantina Grigoletti di Nomi

D 1artedi 15 ottobre un folto
gruppo di Confratelli ed amici,
una cinquantina circa, ha fatto visita

come da programma alla cantina

Grigoletti di Nomi in Vallagarina, accolti
cordialmente dai signori Bruno e Aida
Grigoletti; la visita € poi stata guidata in
modo esemplare dal figlio Carmelo che
ha dapprima illustrato la lavorazione dei
vitigni, di  proprieta  dell’azienda
agricola, e quindi la vinificazione nella
cantina.

Nell’incantevole grotta illumiata per
I’occasione con le lanterne a petrolio, i
partecipanti  hanno  degustato  lo
spumante della casa prima di passare
nella apposita sala dove, insieme alla
degustazione dei vini bianchi e rossi,
sono stati presentati numerosi formaggi
del Baldo.

Encomiabile anche la presentazione delle
diverse qualita fatta dal casaro di
Brentonico Orazio Schelfi, appassionato
“artista” per la lavorazione dei formaggi
insieme ai sapori della erbe di montagna.
Al termine della piacevole serata il Gran
Maestro Bauer ha ringraziato gli ospiti
per la loro cortesia mentre il Confratello
enotecnico  Nereo  Cavazzani  ha
simpaticamente commentato ed elogiato
i vini presentati, in particolar modo il
rosso Merlot denominato “Carestel”
offerto in chiusura di serata.

In sintesi un’uscita piacevole e ben

riuscita apprezzata da tutti 1 convenuti.



VILLA LUTTT

(Brevi note storiche)

L’albergo “Villa Lutti” continua a
dar vita a questo antico edificio
signorile risalente all’epoca dei primi
Madruzzo (1540/1654) Principi Vescovi
di Trento. I Lutti, oriundi dal vicino
paese di Poia avevano ricoperto
importanti cariche nelle amministrazioni
locali ed avevano acquisito via via
importanza e ricchezze. GianDomenico
de Lutti era stato Podesta-Pretore di
Riva del Garda tra il 1750/58, mentre
sue figlio Ludovico era stato Capitano
generale di giustizia (cio¢ Presidente
della Corte civile e penale) del feudo
giurisdizionale di quattro Vicariati tra il
1762 ed 1l 1769.

La famiglia pur essendosi trasferita a
Riva del Garda mantenne sempre la sua
residenza di  Campo, dedicandovi
impegno e risorse, tanto da farne dopo
la bufera del periodo napoleonico (1797-
1814) il suo “salotto buono” nel quale
ricevere i pil importanti tra gli amici.
L’architetto vicentino Caregaro Negrin
verso la meta dell’800 ebbe I'incarico di
ristrutturarla e decorarla in  stile

“lombardesco” portandola allo

splendore, del quale ¢ ancora valida ed
autorevole testimonianza, e di cul
dobbiamo  andar  grati  all’allora
proprietario Vincenzo de Lutti, morto
nel 1896. Vi fu ospite verso la meta
dell’800 anche Re Massimiliano di
Baviera, presso la cui corte era attivo
Giuseppe de Maffei, che a Monaco ebbe
importanti ruoli. Il poeta - poi senatore
del regno d’Italia - Giovanni Prati,
quando tornava tra i suol monti (era
nato a due passi da Campo Lomaso, a
Dasindo) vi era spesso ospite assieme
alle pitt importanti personalita, che
villeggiavano allora tra Riva e I’altipiano
del Lomaso e convenivano nella “Villa”
per “fare conversazione”, come allora si
diceva, e per ascoltare della buona
musica, di cui la sala artisticamente
decorata predisponeva all’ascolto.

La sua destinazione a sede di un
importante azienda alberghiera la rende

senz’altro godibile ad una vasta cerchia

di ospitl.



VENDEMMIA 95

(Note del dott. Enzo Mescalchin)

L’inizio di stagione regolare con la
schiusura gemme nella seconda
decade di aprile (11/4 CH; 12/4 Ter) st
colloca 10 giorni in ritardo rispetto al
1994, annata particolarmente precoce.
Germogliamento regolare, con qualche
limitata  segnalazione di  mancata
uniformita in vigneti di fondo valle per la
presenza di gemme cieche sui capi a
frutto.

Lo stadio fenologico di grappolini
differenziati (7° - 8" foglia) ¢ venuto a
cadere come di norma nella seconda
settimana di maggio, e 1 primi
sopralluoghi nei vigneti permettevano di
osservare una buona fertilita.

E’ con la fine di maggio che
’andamento  stagionale  condiziona
fortemente la fioritura; la quantitd di
precipitazioni, il numero di giorni
piovosi, e |’abbassamento della
temperatura media comporta un ritardo
vegetativo, con conseguenze rilevanti

sulla allegagione. Se pure con incidenze

diverse nelle varie zone e dal fondovalle

alla collina, i problemi di acinellatura e
colatura spiegano, almeno in parte, la
contenuta  produzione di  questa
vendemmia, da imputare per ’appunto
al peso contenuto dei grappoli, inferiore
ai parametri di riferimento utilizzati nelle
stime previsionali di produzione.
Sostanzialmente con la sola interruzione
di alcuni giorni (4 giorni S. Michele, 2
giorni Arco, 1 giorno Ala), a partire dal
30 maggio fino a meta giugno ha
piovuto tutti i giorni nel momento
cruciale della fioritura, iniziata per le
varieta precoci nei primi giorni di
giugno.

La perturbazione prolungata ha inoltre
determinato  I’abbassamento  delle
temperature medie giornaliere e delle
massime: le due prime decadi di giugno
hanno fatto registrare temperature medie
inferiori al mese di maggio.

La difesa fitosanitaria, durante tutto il
periodo della fioritura ha impegnato
notevolmente, in particolare nella lotta

antiperonosporica, le infezioni



succedutesi hanno richiesto continue
coperture rapidamente dilavate dalle
piogge prolungate (oltre 100 mm in 3
giorni).
Le prime macchie d’olio comparse il
27/05 in seguito alla pioggia infettante
del 10 maggio sono sporulate con la
pioggia debole del 28/05. Le infeziom
secondarie unitamente alle primarie
intervenute con le piogge del 30 maggio,
sono state ben controllate con
trattamenti preventivi eseguiti prima del
27 maggio, mentre i curativi eseguiti
dopo il 2 giugno (primo giorno utile per
intervenire anche se gia un po' in ritardo
per la pioggia del 30/05) non hanno
assicurato una protezione totale.
I mesi di luglio ed agosto (caldo il primo
piu temperato il secondo), sono risultati
piuttosto  asciutti  salvo  temporali
localizzati e comunque di modesta
entita. A fine agosto i mm di pioggia
caduti dall’inizio dell’anno erano di:

S. Michele a/Adige 518 mm

Arco 442 mm

Ala 458 mm.
La notevole evotraspirazione del mese di
luglio (3 mm nelle giornate piu calde
pari a 30 metri cubi ad ettaro) ha
giustificato il ricorso ad irrigazioni di

soccorso assai generalizzate.

Lo sviluppo vegetativo della vite ¢
apparso subito notevole, nella generalita
dei vigneti sono stati stimati due o piu
metri quadri di foglie per Kg di
produzione.

L’obiettivo per massimizzare la qualitd
dell’'uva & quello di dare ad ogni vite un
giusto rapporto tra la quantita di uva
prodotta e la vegetazione; si € piu volte
rimarcata la necessita di assicurare con
gli interventi a secco e a verde
diradamento compreso una superficie
fogliare assimilante (sana) di 1 - 1,5 m’
per Kg di uva al fine di garantire una
sufficiente attivita di fotosintesi e di
accumulo di zuccheri nei grappoli.

Gli indici vegeto produttivi riscontrabili
quest’anno in campagna sono da
ritenersi ottimali, anche per quelle
varieta deboli ed altamente produttive
come Pinot grigio, Schiava dove
I’eccesso di produzione in presenza di
scarsa vegetazione porta Spesso 2
gradazioni zuccherine deludenti.

Dai controlli effettuati abbiamo indici
medi di 1,85 mq di superficie fogliare
per kg di uva nel caso del Pinot grigio,
2,80 metri per lo Chardonnay. Valori di
gran lunga superiori allo scorso anno,
ma piu che doppi rispetto al 1992, anno
di grande produzione dove s

riscontravano indici di 0,90 per lo



Chardonnay, 0,70 per la Schiava, 0,78
per il Pinot grigio, 0,74 per il
Marzemino.

La situazione dovuta si al buon sviluppo
vegetativo, ma anche alla ndotta
produzione pud giustificare il notevole
recupero delle uve nell’accumulo degli
zuccheri.

II confronto fra i wvalori analitici
dell’ultima settimana di agosto indica
incrementi di zucchero consistenti anche
nell’ordine di 3 gradi Babo, cio
nonostante il tempo  perturbato
dell’ultima settimana di agosto che ha
visto il cielo costantemente coperto con
condizioni di irraggiamento limitate.

La temperatura fresca dell’ultima decade
minima

di  agosto  (temperatura

dell’ultima decade di agosto 16° C) ha
da un lato rallentato la respirazione
del’acido  malico, ma con ogn
probabilitd in assenza di temperature
massime elevate, non si sono verificate
interruzioni dell’attivita fotosintetica con
i buoni risultati osservati nell’incremento
zuccherino delle bacche.

Si osservano per altro, buoni valori in
acido tartarico aspetto confermato da
valori di pH contenuti: un confronto con
la vendemmia 1993 (annata
caratterizzata da un buon contenuto di
acido tartarico nei mosti) permette di
evidenziare a parita di grado zuccherino
un contenuto di acido tartarico superiore

del 15-20%.



ANDAR. PER, LANGA

(Notarelle di viaggio)

S embrava che il cielo fosse contrario
al nostro viaggio nell’albese.
Pioveva e le previsioni meteo erano
pessimistiche.
Partimmo coraggiosamente
abbandonandoci alla speranza, sotto
I’acqua battente.

Lungo la valle dell’Adige il tempo si
mantenne brutto ma, giunti in pianura, la
pioggia cesso. Quando ci fermammo a
Stradella, per una breve refezione, il
cielo si era ormai schiarito. Enormi
panini con mortadella e un buon vino
bianco resero luminosi gli occhi delle
Consorelle ed anche 1 nostri.

Il viaggio riprese felicemente fino alla
romana Alba pompeia.

Un breve riposo e vennero a salutarci il
signor Beppe Colla, Gran Maestro dei
Cavalieri del tartufo e del vino d’Alba,
con alcuni consiglieri.

Inizia subito il programma previsto:
visita guidata alla citta di Alba.

Guida simpaticissima il signor Mino
della Piana. Alba romana, medioevale,
gotica, barocca. Lungo il cardo e il

decumano romani si stendono le vie

principali. Torri in mattoni rossi, nobili
chiese, bei caffé storici, negozi attraenti.
Girlamo e c¢i innamoriamo della
cittadina, ormai familiare, domestica,
scoperta nelle sue geografie e nella sua
storia.

Ci sentiamo accettati dalla cose e dagli
uomini. La sera, il primo incontro con
I’enogastronomia locale. Sara, nei giorni
che seguiranno, un crescendo continuo,
fino ali trionfi dei pranzi nei castelli.
Ancora tre giorni, per visitare le Langhe
e il Roero, terre antiche che diverse
origini  geologiche  distinguono ¢
individualizzano, divise dal fiume Tanaro
che oggi scorre tranquillo, ma che
ricordiamo infuriato durante la recente
alluvione. Il sole ci accompagna e ci
rivela subito la grazia delle Langhe, terra
benedetta, colline vitate che si
susseguono come quinte di uno scenario
incomparabile.

Per due giorni “andremo per Langa”
percorrendo le strade nascoste nel
vigneti sui crinali dei colli, scoprendo

paesini, fattorie, orizzonti sempre nuovi.



Il paesaggio muta continuamente € cOsi
il colore delle terre e delle viti, ombre
prima brevi e poi lunghe dei noccioli, la
valle

Incontriamo, il

percorsa da quieti torrentl.

primo  giorno, il
Barbaresco. Colore, profumo, sapore,
perfetta armonia e desiderio, oggi, di
rinnovare |’ esperienza.

Barbaresco ¢ anche un paesino, una
torre, una chiesa, un negozio pieno di
ogni ben di Dio (scopriamo la “tuma”
delle Langhe) e un incredibile serie di
amari a nostra disposizione su un lungo
bancone. Infine I’enoteca, in una casa-
torre, la gioia di trovare vini d’annate
prestigiose, che portiamo via nel
tentativo di assicurarci un po' del sole di
questa contrada.

all’’Antica Torre”. Una

Ristorante
delizia. Il convito crea e approfondisce
amicizie, invitando al dialogo e alle
confidenze. Il

comunicazione,

vino come alimento,
stimolo, sorpresa,

allergia, meditazione, un susseguirsi di

diversi stati d’animo: felicita e
appagamento.
Ma, ancora, “andiamo per Langa”.

Visitiamo fattorie sui fianchi delle

colline, tra i vigneti. Incontri con i
contadini, sull’aia. Attorno giocano
bambini e cani dagli occhi tranquilli che

cercano le nostre carezze. Una piccola
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merenda diviene occasione ancora per
scambiarci impressioni e fare confronti,
mentre il sole attraversa il vino rosso nei
bicchier.

Ci sentiamo circondati da bellezza e da
silenzio. Scopriamo allora che il silenzio
ci ha accompagnato sempre, come una

soffice nube d’ovatta nella quale si perde

ogni rumore. Siamo sul crinale. 1l
silenzio «ci circonda e ci procura
momenti di armonia, una arcana

riscoperta di noi, nuovi occhi e nuovi
sorrisi. Ammiriamo lunghi vigneti che
tagliano le colline in filari orizzontali,
verticali, obliqui a ricercare la migliore
sistemazione, I'incontro della terra con il
sole. I silenzio invade le belle case
bianche sul fianco del colle. Sara proprio
questa pace, questo silenzio, nel quale la
parola acquista il suo piu profondo
potere, che custodiremo nella memoria
come uno dei frutti piu preziosi del
nostro “vagar per Langa”.

Dedichiamo il terzo giorno al Barolo,
altro vino principesco, figlio del sole,
della terra e del lavoro dell'uomo.
Ancora un girovagare per cantine, per
fattorie, per musei custodi degli antichi
strumenti nei quali si celebra la fatica del
vignaiolo e musel castellani che ci
rivelano ambienti e modelli di vita antica

della Langa.



Tl castello di Barolo. Scopriamo in esso
le profonde radici di questo popolo: la
memoria ancora viva ed affettuosa della
dinastia Sabauda e la religiosita,
sostenuta dal ricordo dei santi che hanno
caratterizzato tutto I’ottocento
piemontese. Non grandi mistici, ma
operosi nel campo della carita e delle
opere sociali: il Cottolengo e Giovanni
Bosco bastino come esempio. Nel
castello, dalle erte scale di legno, il
grande ritratto di re Carlo Alberto,
quello della marchesa di Barolo, donna
di fede e di azione, la stanza dove visse
Silvio Pellico dopo ['esperienza dello
Spielberg, ricondotto dalla marchesa ad
una fede cristiana vissuta e testimoniata
apertamente. 1l luogo, consacrato alla
memoria, diviene il segnale
interpretativo di questa comunita che
distende sulle colline i caldi vigneti.

1l castello di Grinzane-Cavour. Sede dei
Maestd e Cavalieri dell’ordine del
tartufo e dei vini d’Alba, con i quali ci
grande sala del

incontriamo  nella

decorato soffitto a cassettoni, della
splendida enoteca regionale del Barolo e
di un ristorante nel quale gusteremo un
pranzo raffinato abbinato ad un Barolo
che costituira il vertice dei nostri assaggi

enoici in terra di Langa.
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Nel ritorno ad Alba una visita al
torronificio di Sebaste, altra occasione
per assaporare un prodotto tipico di
questo paese che non finisce mai di
stupirci.

Il giorno dopo, superato il Tanaro,
lasciate le Langhe, ecco il Roero.

Un paesaggio piu tormentato, colline
che sprofondano in pendii profondi e
ripidi, dove si rivela 'antica origine
marina della zona, segnalata anche dalla
presenza di particolari fossili e da strati
di marna e sabbia. Ancora vigneti, un
vino proveniente da vitigno Nebbiolo e
da uve Ameis che ci fa scoprire nuovi
eleganti profumi e sapori.

E’ domenica, ma a Canale, piccola
cittadina deve sostiamo, i negozi sono
aperti, ci divertiamo a fare dello
“schopping”, le vie sono piene di gente
vivace ed allegra, i numerosi turisti
donano colore all’ambiente.

Dopo la visita all’enoteca del Roero, i1
cui prodotti ci vengono illustrati da un
graziosa signora, un’altro castello e il
pranzo, prima di dirigerci verso Trento.
1l Castello di Santa Vittoria, una grande
torre, ancora, in questo paese di torri e
di castelli. Il clima della partenza non
toglie felicita a questa nostra ultima
enogastronomica in

esperienza

Piemonte. Sempre a grande livello, con



continue felici scoperte di vini e pietanze
nuove.

S’apre, dalla sala, un piccolo balcone sul
quale, a turno, ci affacciamo. Sotto di
noi il Roero, le colline, il fiume. Di

Sulla terrazza

fianco, la torre.
sottostante 'allegria degli invitati ad un
matrimonio.

Su quest’ultimo scenario chiudiamo la

visita alle Langhe ed al Roero. Il resto ¢
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un sereno ritorno a casa, il cuore carico
di ricordi e, sicuramente, di nostalgia.

Converra ritornare, perché la bellezza ed
il silenzio rimangono intatti, per donarci,

ancora, momenti di felicita.

Guido Lorenzi



ATTIVITA FUTURA

Il capitolo & impegnato Domenica 5
novembre per l'ospitalita agli amici
inglesi che sono attesi numerosi per la
manifestazione  ormai  tradizionale,
denominata Italian Job, che avra come al

solito vasta risonanza di cronaca.
£ 20 80
Dal 9 al 12 novembre p.v. avra
luogo il viaggio in Inghilterra,
organizzato dalla Confraternita e che

vede la partecipazione del massimo

numero possibile di Confratelli, per

epilogo nella patria degli ospiti
dell’Ttalian Job.
La relazione sard presentata nel

prossimo numero.
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Nei primi giorni di dicembre, come
gia preannunciato, avra luogo il
102° Simposio che sara preceduto dalla
tradizionale incoronazione di eventuali
nuovi confratelli.

Ricordiamo come I’accettazione nella
nostra Confraternita sia un onore ambito
da molte persone; sulle proposte il
capitolo si riserva, a norma di statuto, di
esprimere responsabilmente il proprio

incondizionato parere.



PRO MEMORIA

S: ncorda che 1l 31 dlcembre scade il termme ultlmo
per reoolarizza.re Ia posizione di Confratello mechante

- il versamento della quota assocmtwa 1993

o Cap:tolo raccomanda pertanto ai Soci che se ne fossero SCOI‘dﬂtl: w

di provvedera tempestwamente.
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