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fondazione della Confraternita e
ne costituisce la raccolta degli atti.
Erano presenti 1 curatori e
coautori Attilio Scienza e Gaetano
Forni, che rappresentavano gli
studiosi autori delle 19 relazioni
presentate.

Era pure presente il Confratello
Gianni  Ciurletts, che in
precedenza aveva illustrato la
mostra dedicata alla storia del
'grano e delle macine, ospitata al
piano terra del palazzo.

Ha partecipato .un pubblico
numerosissimo e  qualificato
nonche il Presidente del Consiglio
Provinciale dr. Carlo Alessandrini.
Dopo [I'introduzione del Gran
Maestro il prof. Fomni, direttore
del Museo Lomabrdo di S. Angelo
Lodigiano, dedicato alla storia
dell’agricoltura, ha brevemente
rimarcato il valore scientifico di
tuti 1 contributi e delle
testimonianze storiche illustrate

nel volume.

I prof. Scienza quindi, ha
sottolineato il valore scientifico e
storico del volume nonché i meriti
della Confraternita per aver
assunto D’iniziativa costosa e
faticosa della pubblicazione che fa
onore alla nostra associazione ed
al mondo culturale trentino,

Il volume ¢ corredato da sintesi in
lingna inglese, dei diversi
contributi, curate dalla signora
Helen Roberts Valentini.

11 prof. Forni, direttore del Museo
lombardo S. Angelo Lodigiano
dedicato alla storia
dell’agricoltura, ha brevemente
rimarcato il valore scientifico di
tuti 1 contributi e delle
testimonianze storiche illustrate
nel volume,

Alcuni presenti hanno espresso il
loro compiacimento per [’opera
realizzata ed auspicato la sua
divulgazione presso gli Istituti
culturali e le biblioteche operanti

in Provincia.



ATTIVITA’ STY0LTA

[ncontro culturale

Giovedi’ 18 gennaio 1996 ad
ore 1730 ha avuto Iluogo
I’incontro culturale presso la sede
per ascoltare la relazione tenuta
dal dr. Michele Pizzinini sul tema
“Ruolo del vino in una corretta
alimentazione”. Il relatore che &
noto  esperto  in  scienza
dell’alimentazione ha illustrato gli
effetti positivi dell’uso corretto
del buon vino ai fini della cura
della salute del consumatore.

Non siamo ancora in possesso del
testo della relazione che contiamo
poter pubblicare in seguito.

Era presente un folto pubblico che
ha proposto numerose domande
alle quali il relatore ha risposto
con autorevolezza e competenza.

5D g0 56

! / isita Guidata
Mercoledi 14 febbraio -

Visita alla Distilleria Villa de
Varda di Mezzolombardo ed al

relativo museo enologico della
famiglia.
Vi ha partecipato un folto gruppo
di Confratelli che hanno ammirato
le “antiche contadinerie”
conservate dalla famiglia con
molta cura nonché il notevole
impianto di distillazione.
A nome di tutti i partecipanti si
ringrazia il titolare della distilleria,
che ha illustrato ai presenti storia
e caratteristiche dell’ Azienda.
£ 50 5

esentazione del volume
P‘{‘ZSOO anni di cultura della
vite ¢ del vino nell’ambito alpino
e cisalpino”.
In data 9 marzo alle ore 11.30 nel
prestigioso “salone dell’ Aurora”
del Palazzo Trentini ¢& stato
presentato dal Gran Maestro il
volume in parola.
Esso ¢ il frutto del Congresso
tenuto a S. Michele a/Adige, in

occasione‘ del 35° anno di



Relazione del Gran Maestro alla presentazione del Volume
2500 anni di cultura della vite nell’ambito alpino e
cisalpino”

Trento - Palazzo Trentini

La presentazione ai
Confratelli, alle autorita ed
alla  stampa  del
dell’ambizioso titolo “2500 anni
di cultura della vite nell’ambito
alpino e Cisalpino” & motivo di
orgoglio e di grande
soddisfazione  per  tutti i
Confratelli, per i  membri
capitolari e per il sottoscritto.
Questa cerimonia, per il Capitolo,
& motivo di gratificazione per il
lavoro profuso con passione ed
entusiasmo nella realizzazione
dell’opera e nella guida del
Sodalizio stesso.

Per la Confraternita una ulteriore
impegno

culturale, una prova concreta di

dimostrazione di

coerenza con le proprie finalita,
realizzata con rigore morale e
disinteressatamente al fine di
mantenere viva nei Confratelli e

nella gente trentina ['attenzione

volume

alle antiche tradizioni vitivinicole
con ['auspicio che tale opera
possa suscitare qualche curiosita
anche nelle nuove generazioni.

La presentazione del libro, con

lillustrazione delle singole parti,

“sara effettuata dal prof. Scienza e

dal prof. Forni che sono tra

Ualtro  coautori e  curatori
dell’opera.

Al sottoscritto il compito di dare
inizio ai lavori, di evidenziare
alcuni punti che interessano in
modo specifico la nostra regione
ed approfittare della propizia
circostanza per esprimere qualche
breve riflessione.

* % &

Come prima cosa desidero
sottolineare il vivo compiacimento
della Confraternita per questa
pubblicazione, che considera
pietra miliare per la conoscenza

delle radici culturali di molte



popolazioni dell’arco alpino ed in
particolare della nostra regione,
uno strumento che porta a
conoscere e quindi ad amare ed
apprezzare di piu la propria terra
ed infine una preziosa fonte di
ricerca per le future generazioni
di appassionati della civilta della
vite e del vino.
Il volume infatti ha il pregio di
non limitarsi ad wuna visione
localistica e ristretta dalla civilta
dei  nostri  progenitori, al
contrario esso mira ad allargare
l'orizzonte fino ad analizzare il
modo di vivere di popoli di un
ambito molto pit  vasto e
complesso.

* % ok
E’ noto che il Trentino é
caratterizzato da diversi tipi di
clima - mediterraneo, continentale
e alpino - e che anche i terreni, da
zona a zona, differiscono tra loro
per origine e per composizione
chimica.
Dalla millenaria convivenza di
questi elementi naturali si ¢

venuto a creare nella nostra

regione un ambiente che si ¢

dimostrato  ideale  per la
coltivazione della vite ed in grado
di  conferire al  prodotto
caratteristiche del tutto
particolari.
I nostri  progenitori, attenti
osservatori dei fenomeni naturali
e pronti a trarne gli eventuali
benefici, hanno capito tutto questo
ed hanno riservato all’ ampelidea
le localita piti vocate, ottenendo
dei vini che, con [l'arrivo dei
romani, hanno riscosso positivi
consensi e grande ammirazione.

Una serie di scoperte

archeologiche, di documenti e di

testimonianze lo confermano in

modo inequivocabile.

Eccone alcuni esempi:

- ritrovamento di reperti relativi

alla vitivinicoltura in localita

ancora oggi vitate,

- presenza del vino retico,
secondo Svetonio, sulle mense
imperiali di Augusto e di
Tiberio;

- il giudizio di bonta formulato da
Catone e da Catullo e le lodi

espresse da Plinio e Columella;



- il riconoscimento di Strabone al
vino retico da lui considerato fra
i migliori d’'Italia, secondo solo
al Falerno a detta di Virgilio
nelle Egloghe, di sapore regale
secondo Cassiodoro e via di
seguito  fino  all’accellente

Marzemino  di  mozartiana
memovria;

- emanazione, nell’arco dei secoli,
di leggi, editti, carte di regola e
provvedimenti per la difesa, la
diffusione della cultura e la
commercializzazione del
prodotto;

- atti e documenti dell’esemplare
impegno
vitivinicoltura da parte di alcuni

riservato alla

Ordini religiosi come il P.P.
Benedettini ed i PP
Agostiniani;

- dichiarazioni significative dello
storico del Concilio di Trento,
Michelangelo  Mariani, sulla
qualita e sulla quantita di vino
prodotto  nel  Tremtino in

. confronto con il grano: ‘“vino

per Ire anni, grano per ire

mesi”.

Questa antologia di scoperte e di
documentazioni  costituiscono il
“quarto di nobilta” che il vino del
nostro Trentino si é guadagnato
nel corso di quasi trenta secoli,
nobilta che noi Trentini dobbiamo
sostenere e valorizzare con tutte
le nostre forze.

* %k %
Da qualche tempo il nostro vino
sta vivendo momenti
particolarmente positivi; sempre
pitt  frequentemente infatti é
presente nelle rassegne e nelle
mostre che contano, sia a livello
nazionale che internazionale.
Per le sue specifiche peculiarita
alcuni dei nostri vini si stanno
posizionando  su  livelli  di
eccellenza, mentre i produttori ed
i tecnici stanno  riscuotendo
riconoscimenti  prestigiosi, il
plauso e [l'ammirazione di un
pubblico sempre piu vasto e
competente.
I vini premiati sono i prodotti dei
viticoltori che, come i loro avi,
sono convinti che il vino, prima di
tutto, si fa in campagha,

utilizzando quelle  “nicchie di



terra” che godono di un habitat
ideale per la vite e che riescono a
conferire all’'uva e quindi al vino
quei  caratteri  particolari  di
unicita e di tipicita che i

differenziano dalla massa.

* % %k

Alle soglie del terzo millennio il

pensiero forte della Confraternita

é sempre quello indicato dal

proprio Statuto.

Nel solco della propria poliennale

esperienza stare attenti ad essere

sensibili ai molteplici problemi
che incombono sul settore e ne

possano comprometiere il

normale sviluppo.

A tale fine il Sodalizio auspica:

- che tutti assieme, produttori e
consumatori, possano
individuare, di volta in volta, la
vera identita del problema;

- che i viticoltori trentini riescano
a trovare, nella  corretta

interpretazione dei disciplinari

concordati, il modo di operare
armonizzando- le  proprie
specificita con le peculiarita

altrui in maniera da soddisfare

comunque i vari segmenti del
mercato;

- che I’habitat delle storiche aree
vitate del nostro Trentino, per
quanto possibile, non venga
compromesso dalla realizzazione
di grandi infrastrutture come la
Valdastico, il potenziamento
della linea del Bremnero o la
costruzione della terza corsia
dell 'autostrada.

E’ giusto e doveroso che i
cittadini ed i viticoltori in
particolare abbiano a cuore la
difesa dell’ambiente: tuttavia
tale posizione non deve essere
un freno per lo sviluppo di
rapporti culturali ed economici
con l'esterno e non deve essere
nemmeno  un  alibi  per
l’'immobilismo e per uno spirito
di chiusura.

In ogni caso la realizzazione di
dovrebbe

arrecare all’ambiente il minor

tali  infrastrutture

danno possibile, anche se cio
dovesse  comportare costi
maggiori.

- che [Iintervento dell’Ente

pubblico, infine, sia sollecito,



puntuale ed equilibrato. E pur
nel rispetto della proprieta tenga
sempre presente il bene supremo
della Comunita.

k ok ¥

Non mi dilungo ulteriormente in

quanto é mio vivo desiderio e

forse anche mio dovere ricordare

e ringraziare Enti, Istituzioni, e

persone fisiche, che, a vario

titolo, hanno contribuito alla

-realizzazione dell’opera.

Intendo riferirmi:

- prima di tutto al Presidente del
Consiglio Provinciale, che ci ha
messo a disposizfone questa
splendida e bene augurante
“Sala  dell’Aurora” per la
presentazione dell’opera;

- alla Provincia, che con il suo
contributo ha concorso alla
realizzazione  del  Convegno
Internazionale di S. Michele
a/Adige;

- ai relatori e quindi autori del
volume e quanti  hanno
collaborato, a diverso titolo, alla
realizzazione dell’opera, con
particolare  riferimento  al

Confratello Gino Valentini e

signora Helen Roberis per per
piu di due anni si sono dedicati
alla preparazione delle bozze di
stampa e predisposto le sintesi in
lingua inglese.
- al Medio

Fondazione Cassa di Risparmio

Credito, alla

di Trento e Rovereto ed alla
Cassa Rurale di Villazzano, per
il generoso contributo;

- all’Istituto Trentino del Vino che
si & assunta [l'onere della
distribuzione e della diffusione;

- ed infine a tutti i presenti.

Mario Bauer



elle date di giovedi 21
N marzo ¢ stata effettuata da
parte di R.T.T.R. [Dintervista
televisiva per la presentazione del
al Gran Maestro
accompagnato dal dr. Gianni
Ciurleti e dal prof Attilio

Scienza.

volume

Mercoledi 27 marzo ¢ stata
effettuata una lunga intervista
radiofonica da parte della R.A.L
‘sempre dedicata al volume alla
quale hanno partecipato il Gran
Maestro, Gianni Ciurletti, Arrigo
Pisoni, Attilio Scienza e Gino
Valentini.

Giovedi 28 in occasione della
cerimonia per la spremitura delle
uve destinate alla produzione del
vino santo presso la Cantina
Viticoltori delle Sarche, & stata
pure effettuata una intervista
televisiva e radiofonica al Gran
Maestro da parte della RAUT.V.,
che ha dedicato un certo spazio
all’avvenimento.

Venerdi 3 maggio in occasione
della mostra internazionale del
libro di montagna tenuta nel

palazzo Geremia quale corredo

del 44° Festival internazionale del
film della montagna il Confratello
Gino Valentini ha presentato alla
televisione T.C.A. il volume con
un breve commento articolato
sull’opera, registrati nel quadro

delle opere presentate in catalogo.



Assemblea

[11 data 30 marzo 1996 ad ore
17.30 si ¢ tenuta 1’assemblea
ordinaria della Confraternita, alla
quale ha partecipato un numero
pit  che  soddisfacente  di
Confratelli, come €&  stato
sottolineato dal Gran Maestro che
ha illustrato Dattivita svolta nel
1995 nonché il programma per
1’anno in corso.

In particolare € stato sottolineato il
numero sempre crescente di
iniziative promosse dal Capitolo e
la sempre crescente partecipazione
alle iniziative stesse da parte dei
Confratelli, pit che raddoppiata
rispetto agli anni precedenti.

Sono _stati accennati i problemi
che interessano 1’attuale assetto
della viticoltura quali ad esempio
la nuova ferrovia a grande
velocita, ora in studio, 1’autostrada
della Val d’Astico e I’eventuale
ampliamento dell’autostrada del

Brennero.

Inoltre ¢ stata ricordata la richiesta
gia formulata al Comune di Trento
per intitolazione dello svincolo di
Man dedicandolo a “Rotonda del
viticoltore trentino”.

Qualora la richiesta venisse
accolta la Confraternita sara
attivata per il collocamento al
centro della rotonda di una copia
della - “lapide

recentemente scoperta a Passau

ricordo”
(Germania) e considerata “un
prezioso reperto archeologico di
epoca romana dedicato al vinaio
trentino - Publio  Tenazio
Esimmo” autorizzato alla vendita
dei vini trentini nella antica Retia
superiore e nel Norico.
E’ stato infine brevemente
accennato alla possibilita di
recupero dello storico gonfalone
dei “portadori del vino (dei
torcoloti)” rmisalente al 1300 e
attualmente conservato presso il
Museo trentino del Castello del

Buonconsiglio.



I Tesoriere enotecnico Nereo
Cavazzani  ha presentato il
bilancio consuntivo del 1995, dal
quale risultano i dati
tranquillizzanti  della  nostra
gestione e la possibilita di
éf_&ontare gli impegni dell’anno in
COTSO.

I Presidente del Collegio dei
revisori dei Conti rag. Umberto
Munerati ha confermato 1la
re golarita della gestione
finanziaria ed espresso parere
favorevole alla sua approvazione
da parte dell’ Assemblea.

Dopo gli interventi di alcuni
Confratelli, che hanno espresso la
loro  soddisfazione per la
pubblicazione dell’autorevole
libro “2500 anni di cultura della
vite € del vino nell’ambito alpino
e cisalpino” e sottolineato la
tranquilla situazione finanziaria, le
due relazioni sono state approvate
all’unanimita.

I Confratelli si sono poi trasferiti a
S. Cristoforo al Lago presso il
ristorante Hotel Lido Seehof per il
103° Simposio.

&0 5 5D

abato 11 aprile con la
S partecipazione di  alcuni
membri  capitolari e  diversi
confratelli ha avuto luogo presso il
Castello di Toblino la solenne
apertura della I  mostra

provinciale del Nosiola.



La Confraternita al Vinitaly ‘96

Un Gruppo  abbastanza
numeroso (37 persone tra
Confratelli, famigliari ed amici)
ha partecipato alla visita al 30°
Vinitaly di Verona che se é svolta
il 14 aprile, con partenza in
pullman da piazza Dante alle 8
precise e rientro puntuale in
‘serata, secondo il programma
predisposto  con la consueta
diligenza dal Capitolo.

La Giornata é trascorsa in fretta,
perché la  compagnia era
piacevole, il pranzo presso il
ristorante “Cascina Capuzza” di
S. Martino della Battaglia curato
e ben servito, il viaggio tranquillo
e suscitare di intrecciati e
variatissimi conversari.

La visita alla trentesima edizione
del Vinitaly (la terza organizzata
dalla Confraternita) ha offerto
vari spunti e motivi di interesse.

In primo luogo la massiccia
presenza di cantine trentine e
rispettivi prodotti: 47 aziende (6
pin del '95), 226 prodotti in
degustazione di cui 27 Talento, 75

bianchi, 58 rossi, 4 rosati, 7
dessert, 55 grappe. In grande
prevalenza riunite nel padiglione
2, di cui era punto di riferimento
unificante (la dislocazione al 15 e
16 di alcune cantine era dovuta -
si & detto - a motivi tecnici) lo
stand dell’Istituto Trentino del
Vino (ottima ed apprezzatissima
l'idea del locale annesso di
ristoro per visitatori e giornalisti).
Non poteva sfuggire lo stand
abbinato dell’Istituto Agrario di
S. Michele e della Scuola
Fruttivinicola ~ di ~ Weinsberg
presso la quale da 15 anni gli
allievi diplomati enotecnici di S.
Michele trascorrono un intenso
tirocinio linguistico/tecnico di ben
due mesi, con l'appoggio di varie
cantine sociali e private della
zona (Baden-Wiirtenberg). Si sono
visti distesi e soddisfatti tra gli
espositori trentini pur impegnati
nel far fruttare al massimo la
spesa non indifferente sopportata -

per la  partecipazione  ad



allacciare o consolidare il numero
maggiore possibile di contatti.

1l giorno prima della visita della
Confraternita si era svolta la
cerimonia di consegna della
nomination di benemerito della
vitivinicoltura italiana  (premio
Can Grande della Scala) ad
alcuni personaggi imporianti, fra
cui ’enotecnico/enologo trentino
Italo Roncador. Era approdato
all Istituto  Agrario  (Stazione
Sperimentale) nel 1968 quanto
alla vitivinicoltura si dedicava
(nell’ambito di S. Michele si
intende) solo poche persone, ma
nel solco di Rebo Rigotti e del
prof. Enrico Avanzi, per citare le
personalita scientifiche di grande
spicco dei decenni pii recenti.
Roncador ha legato il suo
impegno maggiore alla selezione
dei cloni Isma. Non & rimasto
molto tempo per visitare altri
padiglioni, perché 1'ora della
partenza per il pranzo era fissata
alle 12.45. Molti della comitiva

hanno auspicato che per le

prossime volte si prevede la

refezione, non necessariamente

conviviale, all’interno del Vinitaly
per dare modo ai Conﬁatelli di
dedicare l'intera giornata a
contatti e confronti con altre
realta  enologiche non solo
italiane ma di tutto il mondo. Nel
ritorno c¢'é stata una sosta
all’ipermercato di Affi. Casualita
0 deformazione professionale:
abbiamo avuto modo di annotare i
prezzi di vendita al pubblico di
alcuni importanti Talento che si
Jregiano della D.O.C. Trento
La forbice
andava dalle 19.900 lire alle 9180
passando attraverso le 12.400, le
13.450, le 17.950,

evidenziata riduzione da 12.950 a

metodo  classico.

con  una

1.180 lire per uno dei prodotti che
vanno per la maggiore.

11 fatto ci da spunto per esprimere
l'auspicio (forse non da tutti
condiviso (ma discutibile) che la
Confraternita si occupi e discuta
anche di argomenti spinosi.
Nell'intento di forrﬁulare proposte
non imposte ma da far pervenire
ai dirigenti della vitienologia
Irentina.

Sergio Ferrari



60" Mostra Vini del Trentino

abato 11 maggio presso la
S Sala Grande del Castello del
Buonconsiglio, alla presenza di un
folto pubblico si & aperta la 60"
mostra Vini del Trentino.
Dopo un saluto di benvenuto da
parte  dell’Assessore provinciale
alle attivita culturali Paola Vicini
Conci , ha preso la parola il
presidente dell’Istituto Trentino
del Vino, Carlo Ricci che ha
presentato la mostra con un breve
“escursus”  sulle  precedenti
edizioni e [’attuale situazione
vitivinicola provinciale.
L’ Assessore provinciale
all’agricoltura Dario Pallaoro ha
quindi portato il saluto della
Giunta ed illustrato le prospettive
future del settore.

Animata dal direttore Angelo
~ Rossi & seguita la consegna delle
“viti d’argento” ai produttori che
hanno partecipato a tutte le mostre
del vino trentino dal 1926 ad oggi.

iovedi 16 maggio presso la
Gnostra sede ha avuto luogo
la tradizionale riunione dei
Confratelli per un degustazione
guidata' all’interno della 60"
mostra.
1 Confratello Carmelo Simoncelli,
direttore della cantina dell’Istituto
Agrario di San Michele, ha in
apertura  illustrato 1 vini
del’annata con cenni alle
caratteristiche piu significative.
Nel corso della relazione ha
inoltre richiamato 1’attenzione dei
Confratelli sugli attuali problemi
vinicoli di produzione e di
commercializzazione.
Ne ¢ seguita una piacevole
degustazione di un scelta di vini
bianchi e rossi presentati dal
Confratello Nereo Cavazzani e
dallo stesso Carmelo Simoncelli.
La  partecipazione .é stata

Interessante € numerosa.



ATTIVITA’ FUTURA

Da venerdi 24 a domenica 26
maggio
un folto gruppo di Confratelli e
familiari partecipa a Parenzo in
Istria, all’apertura della mostra dei

vini con visita al locale Istituto per

1’ Agricoltura ed il Turismo.

Gioved: 11 luglio
partecipazione alla 9" rassegna del
Miiller Thurgau di Cembra.

Sabato 13 luglio
simposio d’estate presso 1’Hotel

Manzoni al Passo S. Pellegrino

come

lettera).

da programma (segue

Domenica 6 ottobre
come da programma viaggio sul
Lago di Garda e Bardolino con

partecipazione alla festa dell’uva e

celebrazione del Simposio
d’autunno.
Sabato 7 dicembre

simposio d’inverno e cerimonia
d’intronizazione  dei ~ nuovi
Confratelli presso la nostra sede a

Palazzo Trautmansdorf.

Congratulazioni vivissime al dott. Claudio Ajelli

che é stato recentemente insignito

| del titolo di “COMMANDEUR’
al Castello di “Clas de Vaugeot “

sede della Confrerie des Chevaliers du Tastevin

prestigiosa Confraternita a livello internazionale




