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Programma cronologico attività sociale primo semestre 2024 
 
prenotazioni esclusivamente all’indirizzo email confraternitavitevino@gmail.com   o alla 
Cerimoniera Jessica Malpaga al n 347.7793006. 
 
Visita area Vignaioli a Riva del Garda nell’ambito di Hospitality fiera dell’Hotelleria mercoledì 07 
febbraio 
 
 
Visita Azienda vitivinicola Madonna delle Vittorie – Linfano di Arco. Vino premiato: TrentoDOC 
millesimato 2018. 
L’incontro si terrà mercoledì 21 febbraio p.v. alle ore 17.00. Anna Marzadro, contitolare, ci 
accompagnerà nella visita dell’azienda e nella degustazione di alcuni dei vini prodotti. Inoltre, sarà 
servito un tagliere di prodotti tipici locali e un piatto caldo. Costo euro 15,00 a persona. 
 
 
Visita Cantina Sociale di Isera – Isera. Vino premiato Trentino Superiore doc Marzemino 
etichetta verde 2020 
L’incontro si terrà mercoledì 6 marzo p.v. alle ore 17.00. L’enologo della cantina ci accompagnerà 
nella visita e nella degustazione di alcuni dei vini prodotti. Inoltre, sarà servito un tagliere di prodotti 
tipici locali e focacce. Costo euro 15,00 a persona. 
 
 
“La cultura del vino nel mondo antico tra Mediterraneo e Alpi”, a cura di Franco Marzatico 
dirigente generale Soprintendenza per i beni e le attività culturali Provincia Autonoma di Trento e 
Confratello onorario. 
La serata si svolgerà mercoledì 13 marzo p.v. alle ore 18.00 presso Villa Orfeo - Trento. Ingresso 
libero, posti limitati. 
 
 
"Il formaggio trentino con la sua forte tradizione e identità territoriale". 
Silvia Schiavon, tecnologa alimentare con attività di consulenza e sperimentazione casearia 
presso la Fondazione Mach. 
La serata si svolgerà mercoledì 20 marzo p.v. alle ore 18.00 presso la sede di Via del Suffragio, 3 
– Trento. Questo incontro vuole essere l’occasione per approfondire le conoscenze su come si 
produce e si degusta il formaggio e soprattutto quali sono le peculiarità trentine. Costo Euro 15,00 
a persona. 
 
 
VIAGGIO DI STUDIO IN FRIULI DAL 3 AL 5 APRILE 
Per programma e costi vedasi specifico link 
 
 
“L' Abc dell'olio extravergine d'oliva” a cura del Confratello Antonio Falzolgher, iscritto 
all’Elenco nazionale esperti degli oli di oliva extravergini e vergini. 
La serata si svolgerà mercoledì 10 aprile p.v. alle ore 18.00 presso la sede di Via del Suffragio, 3 
– Trento. Anche questa sarà un’interessante occasione per apprendere come di degusta un olio e 
cogliere le peculiarità delle produzioni trentine. Costo Euro 15,00 a persona. 
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ASSEMBLEA ANNUALE E SIMPOSIO DI PRIMAVERA 
L’Assemblea annuale ordinaria si svolgerà il giorno sabato 20 aprile p.v. alle ore 11.00 presso 
Villa Madruzzo a Cognola di Trento. Seguirà il tradizionale Simposio di Primavera presso il 
Ristorante Villa Madruzzo. 
 
 
SAPER RACCONTARE IL PIACERE DEL VINO 
Didattica e pratica di analisi sensoriale del vino 
A cura di Paolo Benati, docente avvicinamento vino, sommelier, esperto assaggiatore, 
comunicatore. 
Via del Suffragio, 3 – Trento 18:00-20:00 
Costo 30,00 Euro a persona. 
 

 Mercoledì 8 maggio 
La “piramide della qualità”, classificazione commerciale e classificazione tecnica delle 
designazioni enologiche con particolare riferimento a quelle del Trentino. 
3 Assaggi 

 
 Mercoledì 15 maggio 

Analisi Organolettica - Tecnica della degustazione 
3 Assaggi 

 
 Mercoledì 22 maggio 

Analisi Organolettica - Tecnica della degustazione 
3 Assaggi 

 
 
Visita Azienda vitivinicola Simoncelli Armando – loc. Navicello – Rovereto. Vino premiato 
Trentino doc Rosso Navesel 2020. 
L’incontro si terrà mercoledì 5 giugno p.v. alle ore 18.00. Armando Simoncelli storico titolare ci 
accompagnerà nella visita e nella degustazione di alcuni dei vini prodotti. Seguirà uno “spuntino 
trentino”. Costo euro 15,00 a persona. Posti limitati. 
 
 
Ulteriori attività, soprattutto quelle di degustazione in prossimità di eventi e mostre quali Vino 
Santo, Trentino Wine, Müller Thurgau, Nosiola, Marzemino, Teroldego, TrentoDOC saranno 
oggetto di specifica organizzazione e comunicazione. 
 
 
 
Nota: a norma e attuazione dell’articolo 7 dello statuto (pubblicato anche sul sito) si ricorda a coloro che non 
hanno ancora provveduto a farlo, di volersi mettere in regola con le quote sociali arretrate (ovvero ante 2024) 
a mezzo bonifico bancario le cui coordinate sono riportate a pie di pagina. Per info sulla personale situazione 
risponde il tesoriere Franco Debiasi all’indirizzo confraternitavitevino@gmail.com 
 


